COMO VOTAR

VISITA ANUESTROS PARTICIPANTES

Visita los establecimientos que prefieras y solicita probar la tapa del
Concurso de Tapas Benidorm Fest.

VALORALATAPA

Escanea el QR que el local te facilitara una vez consumida la tapa y
valorala tapa entre 1y 5 estrellas (siendo 1la valoracién mas bajay 5 la
mas alta).

Sino dispones de dispositivo movil para votar, diselo al camarero del
establecimiento y él registrara el voto en tu nombre.

CONCURSA

Junto con tu valoracién, deberés facilitarnos un email (o teléfono)
para gue podamos ponernos en contacto contigo siresultas ser el
premiado.

Y te haremos entrega de una entrada doble alafinal del
Benidorm Fest 2026.

Cada tapa es un premio, y recuerda:
Cuantas mas tapas valores, mas posibilidades tienes de que te
toque el premio, |Pruébalas todas!.

INSTRUCCIONES DEL CONCURSO

No seran validos los votos que no tengan los datos personales debidamente
cumplimentados y/o que no cuenten con la votacion.

Solo ser4 vélido un voto por establecimiento y cliente (email y teléfono).

Sino dispones de dispositivo mdvil para votar la tapa, pide al establecimiento que
registre el voto en tu nombre.

El periodo de votaciones sera del 6 al 11 de febrero de 2026.

Los premiados se comunicaran el 13 de febrero de 2026.

La organizacion no se hace responsable de los cambios que se pudieran realizar.
La organizacion no se hace responsable del incumplimiento de las bases por
parte de los establecimientos.

INFORMACION BASICA SOBREEL
TRATAMIENTO DE SUS DATOS PERSONALES

Responsable: Ayuntamiento de Benidorm y ABRECA.

Finalidad: Gestionar el concurso y la entrega de premios del mismo.

Finalidad especifica: Tratamiento de laimagen de los ganadores.

Derechos: Acceso, rectificacion, supresion, oposicion, limitacion y/o portabilidad.
Informacidn detallada: enviando un email a dpd@benidorm.org.
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NAVILENS DIGITAL

Y accede aun
mapa digital que
te lleve hasta tu tapa

Cédigo accesible
para personas
con discapacidad visual
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Del 6 al 15 de febrero

tasty

PRECIO X TAPA: 3,5€



EL LINAJE DE

CASTILLA

Donut de gambade

Dopamina crunch
LaVilacon espinacas

Delicioso donut
crujiente relleno de
gamba melosa.

Bastones de milhojas
de patata crujiente con
salsa sriracha de chile
y alioli con toque
citrico. Una explosion
de placern.

LA CAVA
ARAGONESA

Despierto
amandote

ARROCERIA LA
MARINA

Bomba del Capo

Pan bao relleno de
gambas crujientes y
mayonesa de sriracha.

Explosion de setas y
secreto ibérico
envuelta en fuego, al
ritmo de la cancidn del
festival mas viral.

BALDO

El Clasico renovado Puerro tabarqui

Brioche tostado
relleno de rabo de toro
deshilachado, cocido a
fuego lento con una
reduccion de su jugo y
Pedro Ximénez.

Puerro confitado,
reduccién de caldo de
pollo rustido,
carbonara marinay
pescado azul de

temporada.
BODEGON
AURRERA
Sabor de amor Marisco Soriano

(Danzalnvisible)

Taco de Saam con
bacalao en tempura,
alioliy salsa de
piquillos.

Langostinos
rebozados en cortezas
de torreznos,
acompanados de
mahonesa de boletus
de Soria.

LAPINTABEACH

Mare Nostrum
Experience

CERVECERIA
L-ABADIA

Devoéorame otravez

Empanada de ternera
con queso a la pimienta
de Callosad” en Sarria,
delicioso guacamole y
una teja de
parmesano,
acompanada de salsa
Tonkatsu.

Equilibrio marino de
sardina ahumada,
huevas y jengibre
fresco.

MALASPINA RESTAURANTE

ESTURION

Taco bailamama Los ojos no mienten
Bocado cremoso de
patata y remolacha
con gamba, leche de
cocoy lima,
aromatizado con
albahacay
lemongrass.

Taco de obulato y
almendra relleno de
verduras y gambas
hoisin, naranja, mirin y
pinones.

MARISQUERIA EL \ SHIJA SABORES
PUERT DELOS BALCANES

El capricho de

Bocado salvaje
Rakata

Bombdn relleno de
pulpo a la gallega
envuelto con crema
bechamel y puré de
patata, cubierto de una
ligera emulsién de ajo-
aceite ala gallega.

Ragu de cabra salvaje
cocinado en zumo de
picota, acompanado de
un tartar de peray
zaatar sobre un pan de
pita muy fino.

TABERNA

ANDALUZA
Tartaletade Turista
escalivada e,

Tartaleta de

escalivada, mezclada Cazdn lacado en adobo

con pastade ajoy suave, crema rustica y
aove. Coronada con c’ru!’\ch contoque
unos puntos de citrico.

mayonesa de anchoay

parmesano.

PINOCCHIO PLAYA TABERNITA DEL SUR

Bomba de amor Larajade tufalda

(Estopa)

Masa de triple coccion
sobre cremoso de
Parmigiano trufado,
gelée de Marsala,
huevo hilado, velo de
guanciale soasado,
crujiente de albahacay
flor de ajo morado.

Buiiuelo de marisco
con tartar de gamba.

PINTXOS AURRERA TAPERIA AURRERA

Entre dos tierras Sarandonga (Lolita)
(Héroes del Silencio)
Kebab relleno de Montadito de pan

carrillera de ternera
Aurrera.

chino con oreja
crujiente y salsa brava.




